
B급 농산물의 변신은 무죄!
못생겨서 판로가 막힌 농산물 못났지만 맛있기만 
합니다.

건강한 입맛을 길들이는  
      몰트앤파머스주식회사



못생겼지만 맛있어요.

내 자식 같은 농산물에 똑같이 정성을 들였으니 
모두 예쁘게 자라나면 얼마나 좋을까요?? 
크기가 작고 못생겼다고 유통 판로를 찾기 어렵네요. 
겉모양이 예쁘지 않을 뿐, 영양과 맛은 그대로 입니다. 
생김새가 다르다는 이유로 외면 받는 농산물을 
몰트앤파머스가 해결합니다.



몰트앤파머스의 문제해결 /실험

<해결>
1. 버려지거나 판매하지 못하는 못난이 농산물을 구입
2. 수매한 농산물을 몰트앤파머스 주식회사 기술을 이용하여 제품개발

(청도 반시 드레싱 / 청도 대추 총명고추장 / 쌀겨를 이용한 수업용 발효 키트)
3. 개발된 제품을 시식 및 품평회, 설문조사를 실시하여 제품화 가능성 점검
4. 제품 고도화 작업및 제품화 진행

<실험>
1. 쌀을 도정후 버려지는 쌀겨를 이용한 발효키트 수업 진행
2. 청도에 가장 유명한 반시를 이용한 반시드레싱 개발
3. 청도에서 수확하여 판매하지 못하고 남은 대추를 이용하여 한약재를 넣어 만든
    총명고추장 개발



문제해결1) 디저트 & 디저트박스 개발

1. 지역 농산물 & 경북 농산물을 활용한 디저트 제품개발 
2. 젊은 20~30대를 타켓으로 한 디저트박스 개발
3. 요즘 트렌드에 맞게 무설탕 제품으로 개발



문제해결2) 지역 농산물 음료개발

1. 지역의 농산물을 활용한 지역 특색에 맞는 카페 메뉴 출시가능
EX) 경북성주 - 카페엘롱 (참외 : 청, 과자, 음료)



문제해결3) 반찬키트

1. 1~4인 구성으로 판매가능하도록 개발
2. 즉시 소비할수 있는 나물부터 장기보관이 가능한 제품으로 구성



문제해결4) 쌀겨를 이용한 푸드업사이클링 발효 수업

1. 도정후 버려지는 쌀겨를 이용한 푸드업사이클링 발효 키트 제작 
2. 못난이 농산물에 대한 인식 개선
3. 청도 주민을 대상으로 발효키트를 이용한 수업 진행



1. 청도에 제일 유명한 반시를 이용한 드레싱개발

문제해결5) 청도 반시드레싱 개발



문제해결6) 총명고추장 개발

1. 청도에 생산되는 대추를 이용한 총명고추장개발



문제해결7) 제품 테스트 & 설문조사



문제해결8)  시식회 진행



문제해결9) 제품 디자인 및 패키지 개발

반시드레싱 제품 출
시

대추총명고추장 제품 출
시



200g 기준 
반시드레싱 : 8,000 ~ 10,000원

총명고추장 :  8,000 ~ 10,000원

<반시드레싱>
있다 : 80 %(60명) 모르겠다 : 20% (15명)

<총명고추장> 
있다 : 90% (68명) 모르겠다 : 10 % (7명)

있다 : 49% (37명)
(가격이 저렴, 저렴해도 맛있어서)

없다 : 51% (38명)
(구매처가 없다, 구매경로를 모른다)

특별한 요청사항 없었음

B급 농산물
구매경험  

요청사항

구매의사가격

반시드레싱 / 대추 총명고추장 설문조사 결과 (75명) 



1) 분기별 못난이 농산물을 활용한 신제품 개발 

2) 농가와 함께하는 푸드업사이클링 체험 클래스 진행 및 교육

3) 마르쉐 마켓을 모티브로 한 배움이 있는 팜파티 형식의 농부마켓 진행

4) 못난이 농산물 플랫폼 개발

1) 제품 브랜딩  (고급화 전략)

2) 패키지 디자인 리뉴얼 및 홍보

3) 청도지역특산물 지정, 지역 커뮤니티 시설 입점 및 판매

4) 마켓컬리, 오아시스, 아이쿱, 한살림 플랫폼 입점 및 판

매
1)제품 표시사항 및 각종 검사 의뢰 진행 (9대 영양성분, 자가품질검사 등)

2)제품 리뉴얼

3)못난이 농산물을 활용한 건강한 한끼 발효 밥상 프로그램 진행

1)못난이 농산물을 활용한 제품 원가절감 방안 고민

2)못난이 농산물 안정적 수급을 위한 해결방안 고민

몰트앤파머스는 계속 합니다.



몰트앤파머스 x 경북개발공사

1. 매입 임대 주택 - 찾아오는 마르쉐 파티 

· 포틀랜드 : 대학교 앞 주말 장터

3. 특산품 제품 개발 & B급농산물 활용 클래스 

1)영천 - 샤인머스캣 (소비자 인식개선)

2. 지역 특산물 디저트 전문점

ex) 일본 - 마쓰야마 텐팩토리(귤)

2)문경 (오미자), 예천(사과) 등

· 제품을 활용한 쿠킹클래스



상상 속에 있던 아이디어를 현실로 끌어 낼 수 있게 했었고,
지역에 활력을 불어 넣을 수 있는 계기가 되었습니다.
또한 못난이 농산물을 활용한 다양한 상품을 만들어 볼수 있었
으며, 
지역에서 인지도 상승과 소비자들의 인식을
바꿀수 있는 계기가 되었습니다.

나에게 주주란?



감사합니다
건강한 입맛을 길들이는 몰트앤파머스(주)
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